- Heuvelzicht -

BY ROODING

Onze herfst-winterkaart bestaat voor hotelgasten uit een dagelijks wisselend
vast menu. Ook gasten die a la carte bij ons dineren, kunnen genieten van het

menu van de dag, met als extra keuze uit twee voorgerechten en twee desserts.

Hoofdgerecht 29.5
2 gangen 41
3 Gangen 46

4 gangen 59




{2

- Heuvelzicht -

BY ROODING

eni

HUISBEREIDE RAVIOLI

Gevuld met pompoen | Salie | Schuim van Parmezaan

ROODBAARS
Op de huid gebakken | Saus van Noilly Prat |

Passende seizoen garnituren
OF

GEKONFIJTE EENDENBOUT

Jus van abrikoos | Passende seizoens garnituren

VERRASSENDE ZOETE
LEKKERNIJ

Lekkernij uit het zoete hart van de keuken

OF

KAASPLANKIJE
Assortiment 3 speciale binnen- en buitenlandse
kazen met chutney en kletzenbrood

(+6.95)

Friet met provencaalse kruiden 4.95

huisgemaakte Mayonaise
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- Heuvelzicht -

BY ROODING

eni

ZACHT GEGAARDE ZALM
Elzasser zuurkool | Gebrande amandel | Schuim van

Zuurkoolspek

DORADEFILET

Escabeche saus | Passende seizoen garnituren

OF

MALSE BAVETTE

Jus van sjalotten | Passende seizoens garnituren

VERRASSENDE ZOETE
LEKKERNIJ

Lekkernij uit het zoete hart van de keuken

OF

KAASPLANKIJE
Assortiment 3 speciale binnen- en buitenlandse
kazen met chutney en kletzenbrood

(+6.95)

Friet met provencaalse kruiden 4.95

huisgemaakte Mayonaise
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- Heuvelzicht -

BY ROODING

eni

ROSBIEF VAN EEND
Chutney van rode biet | Gebrande Walnoot |

Granny Smith | Aceto olie

KABELJAUW
Saus van Limburgse mosterd | Passende seizoen

garnituren

OF

MEDAILLON VAN ZWIJNHAAS
Geurige Saus van truffel | Passende seizoen

garnituren

VERRASSENDE ZOETE
LEKKERNIJ

Lekkernij uit het zoete hart van de keuken

OF

KAASPLANKIJE
Assortiment 3 speciale binnen- en buitenlandse
kazen met chutney en kletzenbrood

(+6.95)

Friet met provencaalse kruiden 4.95

huisgemaakte Mayonaise
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- Heuvelzicht -

BY ROODING

eni

CREMESOEP VAN EEKHOORNTJESBROOD
Gebakken coquille | Bundelzwam |Schuim van gerookt

katenspek

ZALMFILET
Op de huid gebakken | Saus van Peterselie | Passende

seizoen garnituren

OF

HERTENBIEFSTUK

Saus van rode wijn | Passende seizoens garnituren

VERRASSENDE ZOETE
LEKKERNIJ

Lekkernij uit het zoete hart van de keuken

OF

KAASPLANKIJE
Assortiment 3 speciale binnen- en buitenlandse
kazen met chutney en kletzenbrood

(+6.95)

Friet met provencaalse kruiden 4.95

huisgemaakte Mayonaise
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BY ROODING

eni

CEVICHE VAN WITVIS
Limoen | Rode peper | Julienne van Venkel | Kaffir |

Bieslook olie

HEILBOT
Beurre blanc saus | Dashi | Passende seizoen

garnituren

OF

BOMMERIG HOENTIJE

Jus van Calvados | Passende seizoens garnituren

VERRASSENDE ZOETE
LEKKERNIJ

Lekkernij uit het zoete hart van de keuken

OF

KAASPLANKIJE
Assortiment 3 speciale binnen- en buitenlandse
kazen met chutney en kletzenbrood

(+6.95)

Friet met provencaalse kruiden 4.95

huisgemaakte Mayonaise
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